
Dörrautomat Profi Line
229033

Gehäuse aus Edelstahl. Zum Trocknen von Obst, Gemüse,
Kräutern, Fleisch, Fisch, etc. Digitales Bedienfeld. Timer
in 30-Minuten-Schritten auf bis zu 24 Stunden einstellbar.
Temperatur in 5º-Schritten von +35ºC bis +75ºC einstellbar.
Der leise Lüfter zirkuliert die warme Luft konstant im
Kammerinneren und sorgt so für gleichmäßige Dörrergebnisse,
ohne die Gitter drehen zu müssen. Inklusive 6 Edelstahlgittern
à 305x330 mm. Die Gitter sind in regelmäßigen Abständen
anordenbar und lassen sich leicht entnehmen bzw. reinigen.
Dank der transparenten Tür kann der Dörrprozess jederzeit im
Auge behalten werden.

Spezifikationen
Materialien : PP (Polypropylen), Edelstahl
Spannung (V) : 230
Graduierung : 5
Graduierungseinheit : Grad
Temperaturbereich von (°C) : 35°C
Temperaturbereich bis (°C) : 75°C
Temperatureinheit : Celsius
Anwendungsbereich : Innenbereich, Küche
Elektriker erforderlich : Nein

Verpackungseinheit : 1
Verpackungstyp : Box
Länge (mm) : 340
Breite (mm) : 450
Höhe (mm) : 311
Eingangsleistung (W) : 650
Programmierbar : Nein
Measurements : 340x450x(H)311

Transportspezifikationen
EAN : 8711369229033
Gross weight (kg) : 10.7
Net weight (kg) : 8.36
Intrastat code : 84198180

Sales units per pallet : 16
Plastic packaging (gram) : 192

Hendi B.V.
Innovatielaan 6
6745 XW De Klomp, The Netherlands
T: +31 (0)317 681 040
E: info@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15
5112 Lamprechtshausen, Austria
T: +43 (0) 6274 200 10 0
E: office.austria@hendi.eu

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.
18346 Moschato, Athens, Greece
T: +30 210 4839700
E: info@pks-hendi.com

Hendi Polska Sp. z o.o.
ul. Firmowa 12
62-023 Robakowo, Poland
T: +48 61 6587000
E: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
Brașov, 500164, Romania
T: +40 268 320330
E: office@hendi.ro

Hendi Italia S.R.L.
Via Leonardo da Vinci 4
39100 Bolzano (BZ), Italy
T: +39 800 727 438
E: office.italy@hendi.eu


